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MENU ABBATISSA

APERITIUS

e Crema de carbassa amb les seves llavors A

% .

N e

Croqueta de pollastre rostit amb maionesa al curri

S ENTRANT

'3

Timbal de tonyina amb mango, alvocat i tomaquet

Amanida de burrata amb canonges, tomaquet i oli d’alfabrega

Crema d’escamarlans i rossinyols

Mosaic de pollastre farcit, oli de festucs, panses i daus de formatge Sotabosc
Cassoleta de cargols guisats mar i muntanya

Taco de cochinita pibil amb guacamole i crema agra

Pasta farcida de ceps amb tomaquet confitat i rostes de cansalada

Foccacia de bolets confitats amb encenalls de foie

SEGON PLAT

Arrds de cap i tripa amb trompetes de la mort

Rapet al forn amb patata panadera

Calamar de costa a la planxa amb crudités de verdures

Llom de bacalla a la catalana

Mar i muntanya de cansalada de coll confitada i vieira

Cuixa d’anec amb peres al vi d’'Oporto

Ventall ibéric a la brasa amb crema de ceps i guarnicio
Entrecot ecologic Pirinat (500 g) a la brasa amb guarnicié (+4€)

POSTRES DE LA CASA

Xuixo de Girona a la brasa amb xarrup de ratafia wRY
Pastis de mousse de xocolata i cacauet %
Pastis de formatges MUUU BEEE amb fruites del bosc

Brac de gitano amb mousse de crema catalana i rovell cremat
Broqueta de fruites amb dues xocolates

Tartaleta de croissant amb poma confitada i gelat de canyella

Dues boles de gelat a escollir ﬁ
37€ s %

FUNDACIO
@hotelabbatissa Inclou pa, aigua i café* Y "n- MAP
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. Tens alguna intolerancia o al-lérgia? Informa’n al servei ;
@ hotelabbatissa.com . *
*no inclou cigalons o copes Som un projecte d’economia
(©) 872208678 /691969 359 social de la Fundacié MAP ,».\



